
Le Menu Douceur à 74.50€ 
          
 

L’apéritif : Notre cocktail 1 verre de prévu 
 

L’Entrée Chaude 
 

Brochette de Gambas ail et persil 
Riz 3 saveurs et petits légumes croquant 

 
Le Muscadet Sèvre et Maine sur Lie  

 
Le Plat 

 
Tournedos de volaille barde de chorizo 

Coulis de Roma 
 

Mille feuilles de Pomme de Terre D’Antan 
Panais rôti persil frais 

Petite Grappe de Tomates cerise  
 

Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence 
 

Le Sorbet et Alcool …. + 3.50 €/Adultes 
 
 

Les Fromages affinés 8/10 choix selon saison 
Plateau fromager de nos Régions et d’Ailleurs 

 
Ou 

 
Assiette fromagère 3 fromages (+ 1.00 €) 

Sur salade Mêlée noix et croûtons 
 

La Cascade de Fruits Frais…. (+2.00€/pers.) 
 

Le Dessert et Notre Sculpture de Glace 
La Cascade des Gâteaux au choix 

 
Le café 

Le Menu du Terroir à 78.50€ 
 
 

L’apéritif : Notre cocktail 1 verre de prévu 
 

L’Entrée Chaude  
 

Assiette de notre Terroir en trilogie 
(Mini welsh, mini fondue d’endives au Maroilles, 

chti cake lardons Bergues bière et moutarde) 
 

Le Muscadet Sèvre et Maine sur Lie 
Rosé de Provence 

 

Le Plat 
 

Mijoté de bœuf façon Carbonade 
Sauce bière, cassonade, pain d’épices 

 

Gratiné Pomme de terre au beurre salé 
Flamiche aux poireaux et emmental 

Petite Grappe de Tomates cerise  
 

Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence 
 

Le Sorbet et Alcool …. + 3.50 €/Adultes 
 

Les Fromages affinés 8/10 choix selon Saison 
Plateau Fromager de Nos Régions et d’Ailleurs 

 

Ou 
 

Assiette fromagère 3 fromages (+ 1.00 €) 
Sur salade Mêlée noix et croûtons 

 

La Cascade de Fruits Frais…. (+2.00€/pers.) 
 

Le Dessert et Notre Sculpture de Glace 
La Cascade des Gâteaux au choix 

 
Le café 

Le Menu Intense à 82.00€ 
 
 

L’apéritif : Notre cocktail 1 verre de prévu 
 

L’Entrée Chaude 
 

Croustillant de Calamars au beurre aillé 
Purée de Butternut fondante pointe de sel 

 
Le Muscadet Sèvre et Maine sur Lie 

 
Le Plat 

 
Suprême de Pintade farce noix et raisins secs  

Sauce crémée moutarde à l’ancienne 
 

Marmite de grenailles à la carbonara 
Soufflé de carottes et courgettes ail et persil 

 Petite Grappe de Tomates cerise  
 

Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence 
 

Le Sorbet et Alcool …. + 3.50 €/Adultes 
 
 

Les Fromages affinés 8/10 choix selon saison 
 

Plateau Fromager de Nos Régions et d’Ailleurs 
 

Ou 
Assiette fromagère 3 fromages (+ 1.00 €) 

Sur salade Mêlée noix et croûtons 
 

La Cascade de Fruits Frais…. (+2.00€/pers.) 
 

Le Dessert et Notre Sculpture de Glace ! 
La Cascade des Gâteaux  

 
Le café 

 


