
AU COLOMBIER Traiteur & Salle 
 

L’entrée chaude  
Briochin Craquant, tomate confite et chèvre Basilic  

 ... (7.90 €) 

L’Entrée Froide  
Allumette des Caraïbes Pressé de St Jacques (8.90 €) 

Gambas Coulis Mangues passion 

Le Muscadet  Sèvre et Maine sur Lie (+6.00 €) 

Ou 

Poëlon de Crème Brûlée de Foie Gras….(8.90 €) 
Le Château Gaillac Doux (+6.00 €) 

 

 

Les Plats avec Légumes  
Suprême de Pintade..... (13.50 €) 

Farce Festive Truffé Et Foie Gras 

Ou 

Entrecôte de veau Sauce crémée au Porto Blanc (17.50 €) 

Ou 

Château Filet de Bœuf aux 3 Poivres.. (19.00 €) 
 

Et ses légumes 

Tomates Cerise et Asperge Verte en décoration 

Le Bordeaux Rouge Supérieur 2016 (+6.50 €)  

et Le Rosé de Provence Gourmandise(+6.00 €) 
 

  le Fromage… 4.00 € 
Les fromages du Terroir 

 

Le Dessert… 4.00 € 
L’assiette Gourmande de St Sylvestre 
La bouteille de champagne (+ 20.00€) 

 

 

 

Le Menu des enfants – de 12 ans… 29.60 € 
L’entrée  Chaude : Vol au Vent Tradition...(8.10 €) 

Le Plat : Pintade et ses légumes,  Fromage et dessert 

********* 

Les entrées Froides sont Présentées sur assiette Porcelaine 

Prêt à Poser à table 

 

Paiement à la Commande 
 

Les plats seront à emporter le 24.12.2019 de 10H à 12H 

Retour des plats le jeudi 26.12.2019 de 14H à 18H  

Et  
Les plats seront à emporter  le 31.12.2019 de 10H à 12H 

Le retour des plats Le vendredi 03.01.2019 de 14H à 18H 

Ce menu est réalisé  Maison par Notre Chef Thierry et sa Fille Lucile  

51 rue des Prairies   62185 FRETHUN  Tel 03.21.85.22.26 

Aucolombier@gmail.com 
 


