Buffet Pentellg a 62.90 €

a\;/‘fle p 1 A . ~
Ea Duffet de Soiga72.90 € Buffet Cachemire & 74.90 §
Servieg Compris = Servieg Compris Servieg Compris o
En Buffet Principal P ‘é;aA )
Salade du Colombigr ¢t petite Pousse du Moment % 4 Y, _I:I ya
Copgaux deg Parmgsan Le Buffet d’Entrées o
Biseau de Volaille fermiére Parce d'épices gt herbes Le Buffet d’Entré llumette des Caraibegs Press¢ deg St Jacques
e Buffe ntrees : -
Saladg a la Nigoise Gambas coulis Passion
Garden Salade Tentation dg Saumon Fum¢
(Batonngs de Carottes Coulgurs, Mais, Courgeties, Tzatziki de petits ls¢ggumes ¢t Perlgs dg Saumon
saucg I¢gere au Raifort)
Palette du Terroir
Jambon Cra au Se¢l See, Tranchettes fings de :
Rosette, Salami, ¢t Mortadellg Pistache

En Animation avec le Chef
petits pains Chauds @Qrillgs Minutes

En Animation avec le Chef
Et
Jambon & 1'Os ¢t Fruits des lies

petits pains Chauds @Qrillgs Minutes
Salade dg Tomategs Billgs Mozzarglla

Petit Bateau dg Gambas Tropicale
son Carpaceio dg Crustacgés
Et Salade du Moment ¢t ¢migtt¢ de la Fer
Pavé de Saumon Poché au Basilic Et
: . Mini Pogl reme Bralé Foig Gr
Petit Bateau dg Gambas Tropicale ni Poglon dg Crgme Bral¢e de Foig Gras
. . Saladg ¢t Garnitureg du Moment
loceidentale Taboulg Salade Nordiqug ¢t son Carpaceio de Crustacés o -
(avge tomatgs ¢t poivrons confis a I'huilg d’olive) Tu Vinsigre Balsamique
Paux Filet de Bagaf ROt aax épices Pouces Et En Buffet Principal .
. Et En Buffet Principal
Salade rltitude Le Buffet Dentelle Complet
(pdt lamellg, lardons grill¢s, d¢s de fromage, 1L Le Buffet Dentelle Complet
saucg fromaggere ¢t ciboulgtte)
Saladg Colgslow - — Toujours Pour la P¢eoration
(choug blane, carottes, saucg pita) Nos Gateaux Patissier ! Ho’[r’sz @CU]D’[UT’% dsz Glaez I
dalade dg Concombre & la Ciboulette
Risoni Pesto Verde La Dacquoise Aux Framboises, Le Craquant Chocolat Amer, Nos Boissons Comprises
(Pates Risoni, Sauce Pesto, olives noires, tomates dgs) L’Enfer des Anges (tous Le Rocher Praliné
P¢clinaison dg Saucg d’accompagngment L Df,rll.ms)(i,','t' lLi F.rtali;er La folr étt E?lre"'llel\g raqu_zilln t Choco- Le Muscadet sévre et Maine sur lie
Marinade dg I¢gumes Italign ¢t sgs condiments, ¢ Delice d'&€ (fruits Rouges) ~  lat Blanc, le Merveilleux, (Pour les Crustacés et les Poissons)
Cornich t t . dis ot Le croquant passion, Poire Caramel, Craquant Caramel
Ornichons, tomales cerises, radis ¢ic.... le duo framboises passion Le Calais,..le Tiramisu café . Le Gaillac Doux (pour le Foie Gras) selon le menu
Le Plateau Fromager du Terroir 8 sortes Le croquant Framboises, Le duo spéculoos caramel, .
Boulg dg Campagne, Pain coupé , ¢t Beurre le Rocher citron, le croquant spéculoos Le Bordeaux Rouge supérieur
R Le croquant fraises, I’ Antillais, La Piece Montée en Choux +2.00 €
Arbre Fruitier de Fraicheur ..(+2.00 €/PERS.) Le Fondant Aux 3 Chocolats, Si + de 80 adultes
Le Poire Chocolat Elle est offerte !
Notre Sculpture de Glace € Tole ot B
La Cascade des Gateaux Les Invités du Soir apres

Le Fut de Biere Pression Prestige (1664)
Le Rosé de Provence
24H ou
Dans ’apres-midi Vers 18 H

Eau Plate, Jus d’orange pur jus et coca-cola
................... 25.00 €

Le café



logs Buffets d” €ntrées
A la Carte

Les Entrées Froides

Saveur Périgourdine en Trio
Poélon de Créeme Briilée de foie gras
Médaillon de Foie Gras
Carré Crémeux de Foie Gras Robe Ibérique
Et Notre Macaron Maison Fourré et fleur de Sel

Duo de Foie Gras

Médaillon de Foie Gras

Escalope Poélée de Foie Gras

sur Mosaique de pain d’épice, Macaron Maison

Alliance Gourmande de Foie Gras

Facon Lucullus ef pain aux fruits
Macaron Maison Fourré et flear de Sel

Croustillant a ’ancienne aux 2 Saumons
Glacage Herbes Fraiche

Demi Langouste en Bellevue

Toutes Nos Entrées Terroir / océanes Seront
Accompagnées d’une Salade du Moment !

logs gntrées Chaudgs
d la carte

Les Entrées CHAUDES servies a table

1030€ " pyaisir Brioché de St J acques et Langoustine
Crémeux de poireaux Sauce Riesling

Le pavé de Saumon au cheévre chaud et Miel

9.90 €

Dos de cabillaud et son crumble de Chorizo
Au Parmesan

Depuis 1993
Traiteur et salle
rue des prairies
62185 FRETHUN

- r% : -

™ AU COLOMBIER
Tel 03.21.85.22.26

www.aucolombier.fr www.aucolombier-traiteur.fr
www.facebook.com/aucolombiertraiteur

Les Buffets Tout En@

Ces Prix des menus Comprennent :

(Pour un minimum de 35 ou_ 50 adultes selon période)

830 € Pour Vos Apéritifs
' Pain Surprise 72 Toasts 40.00 €
Le Crocodile ou la tortue 150 Toasts 72.00 €
790 € Les Toasts a chauffer les 12/ 15.60€
Les Canapés Froids les 12/ 15.60 €
19.90 € Le Vin D’Honneur Au Champagne

Le lieu, la salle, L.e Repas de Qualité

Le Buffet Cocktails les 8 Piéces............... 21.80 €

pic, 2 Mini-Viennoiseries, 2 Mignardises.

Avec le Service 16H30 a 19H et nappage des tables
2 Navettes et bagels, 1 pain nordique, 1 mini galette sur

L’Organisation de votre Réception ] N
Le Buffet cocktail les 9 pieces

Avec présentation, nappage des tables,

A Votre Charge si vous le désirez !
L’apéritif, votre décoration, le DJ, le champagne du giteau
Nous vous Offrons !
Le Droit de Bouchon, La cascade de votre champagne,
La Sculpture de Glace Pour la Présentation du Géteau
en Exclusivité du Colombier.

Viennoiseries, 3 Mignardises Et _+2 verrines salées

et le service de 16H30 a 19H

2 Navette et bagels, 1 pain nordique, 1 mini galette sur pic, 1 Mini-

BOISSONS COMPRISES pour ces 2 Prestations !

Réalisé par Notre Chef Thierry 41 ans expériences
Qu’il crée avec sa Fille Lucile la Magie des ces
instants Festifs par son originalité !

Le Service dans la Convivialité
Avec Notre Maitre d’Hotel Magali et
sa brigade de serveurs Souriants et Serviables,
Tous Habillés par le Colombier,

Nous sommes a vos cOtés pour vous permettrent
De Partager en Famille ou Entre Amis

La salle et le personnel sont a votre disposition :
jusque 22H pour un déjeuner avec soirée
ou jusque 04H du matin pour un diner avec soirée
Au-dela de ces horaires un forfait est établi a 1 heure

le jus d’oranges, le coca-cola.

On déduit .... (- 3.00 €) /pers

De 35 a 60 personnes
De 60 a 90 personnes

Le Champagne d’Exception ! Brut 1/3 pers.,

Si vous désirez du Crémant a la place du Champagne !

9000 ¢/g L-¢ Vin d’Honneur Au Champagne + de 100 personnes

des Moments Privilégiés de Joie et de Sérénité.

Merci de votre confiance et de votre Fidélité
Qui nous Honorent
Et nous donnent envie de vous Apporter
plus de Plaisir Gourmand !

Des Boissons de Qualités

120.00 €/H Nous vous offrons le champagne pour Votre Giteau
De 90 a 120 personnes 150.00 €/H
De 120 a 150 personnes 180.00 €/H

Votre Table en Nappage Tissus
Le Nettovage de la Salle




