Quelques idées de Notre Carte ! Nos Gateaux Patissier !
25 Gateaux a choisir !

Depuis 1993
Traiteur et salle

Les Poissons Chauds

Le pavé de Saumon chévre chaud et miel La Dacquoise Aux Framboises, | rue des prairies
L’Enfer des Anges (tous fruits), ....Le Fraisier ol ® p 62185 FRETHUN
Dos de cabillaud crumble chorizo et parmesan Le Délice d’été (fruits Rouges) o K 3

Sauce beurre blanc et petits légumes Le croquant passion, le duo framboises passion

Les Entrées Chaudes Le croquant Framboises, le Rocher citron, ’u 0 £ OM B]f R

Brioché croustillant de canard confit aux mangues Le croquant fraises, I" Antillais,

Caramel de xeres Le Fondant Aux 3 Chocolats,... Le Poire Chocolat Te [ 03. 21. 8 5 22.2 6
Le Craquant Chocolat Amer, ....LLe Rocher Praliné

Brioché tomate chévre et basilic www.aucolombier.fr.... www.aucolombier-traiteur.fr

La forét noire... le Craquant Chocolat Blanc www.facebook.com/aucolombiertraiteur
Les Entrées Froides Les Merveilleux (chocolat ou spéculoos)
Nougat de foie gras (fruits sec et abricots) Le Poire Caramel, .....Le Craquant Caramel i
Compotée aux fruits et Macaron fourré et Fleur de Sel Le Calais,..le Tiramisu café . I'ES FEPHS tm'It [:I]mpl"ls 2|]

Le duo spéculoos caramel, le croquant spéculoos
La Piece Montée en Choux
En Supplément des Gateaux......+ 2.50 €

Ces Prix des menus Comprennent :
(Pour un minimum de 35 ou 50 adultes selon période)

Creéme Briilée de Foie Gras

Carré crémeux de foie gras robe ibérique confit de . Le lieu, la salle, et Le Repas de Qualité
. + ! L] 9
pomme aux Gaillac Si + 80 adultes Elle est offerte Sur Nos Assiettes en Porcelaine
Les Invités du Soir vers 24H ou Réalisé maison par Nos Chefs

Les Entrées Froides Poissons Dans Paprés-midi Vers 18 H....ovvvenveneninennnnn. 25.00 € Lucile et Jacaues
Dos de Cabillaud au Basilic s cré la Magie d q. Festif:
Sur salade Nordique ils créent la agl’e es ces II,lStal’ltS ?Stl S

. . . y c e p . et Gourmands par I’originalité et la fraicheur
Tentation de Saumon Frais et Fumé en duo L’Organisation de votre Réception Des mets raffinés

Petits Légumes et Perles de Saumon Le Service d la C ivialité
A Votre Charge et ou en supplément : € Service dans la L onvivialte

Les Viandes . . Les toasts apéritif, la Sono et le Champagne du giteau. Avec Notre Maitre d: Hotel Laure )
Magret de Canard a la mandarine impériale Nous Vous Offrons ! la brigade de serveurs Souriants et Serviables,
- Tous Habillés par le Colombier,

Mijoté de Canard Miel et Moutarde a I’ Ancienne

Le Droit de Bouchon,
Supréme de Volaille 2 la biére La Cascade de Verre pour Votre Champagne, Nous sommes a vos cOtés pour vous permettre
La Sculpture de Glace Pour la Présentation du Géteau De Partager en Famille ou Entre Amis
A s PN o s 1 3 s 74 3 . . yd L . yd yd . yd
Sauté d’agneau a la creme d’ail en Exclusivité du Colombier. des Moments Privilégiés de Joie et de Sérénité.
Chateau Filet de Beeuf aux 3 poivres La salle et le personnel sont A votre disposition : Merci de votre confiance et de votre Fidélité
- jus.que 22H pour un déjeuner avecAsoirée . Qui nous Honorent
P ; it A{; . ou jusque 04H du matin pour un diner avec soirée Et nous donnent envie de vous Apporter
I,f" E_f_?’ : ! = N Au-dela de ces horaires un forfait est établi 3 1 Heure plus de Plaisir Gourmand !
= De 30 a 60 personnes 90.00 €/H . L
AN m— R De 60290 personnes 120,00 €1 Des Boissons de Qualités
I gz ?gé‘ ;?gg;r:rzgﬁiis 150.00 €/H Votre Table en Nappage Tissus et serviettes
180.00 €/H

Le Nettoyage de la Salle




Le Vin d’Honneur Au Champagne !

Les Cocktails les 8 PieCeS...eeeeeeeeeeeeeeeeeennenns 22.90€

Avec le Service 16H30 a 19H et Nappage des Tables
Le Champagne Brut supérieur 1/3 pers.,
le jus d’orange, le coca-cola

2 Buns et bagels, 1 pain nordique,
1 mini galette sur pic,
2 mini-viennoiseries, 2 mignardises

Le Cocktail les 9 pieces ........... 26.50 €

Avec le Service 16H30 a 19H et Nappage des Tables
Le Champagne Brut supérieur 1/3 pers.,
le jus d’orange, le coca-cola

2 Buns et bagels, 1 pain nordique,
1 mini galette sur pic,

1 mini-viennoiserie, 2 mignardises
Et + 2 verrines salées

Le Cocktail Gourmand les 9 piéces ........... 29.90 €

Avec le Service 16H30 a 19H et Nappage des Tables
Le Champagne Brut supérieur 1/3 pers.,
le jus d’orange, le coca-cola

2 Buns et bagels, 1 pain nordique,
1 mini galette sur pic,
1 mini-viennoiserie, 2 mignardises
Et + 2 Animations chaudes

Si vous Désirez du Crémant de Loire a la place du Champagne !

Prévoir (- 3.00€) /personne

Pour le Vin d’Honneur Au Champagne + de 100 personnes
Nous vous offrons le champagne pour Votre Gateau

Bar a Biere .+ 40€ou*50€

Leffe Rouge, Leffe Blonde, /& &\
Kwak et *karmeliet L = o O

Votre choix le fiit 6 litres o W

Nos Boissons Comprises !

Le Muscadet Sévre et Maine sur Lie
(Pour les Crustacés et les Poissons)

Le Gaillac Doux (pour le Foie Gras) selon le menu
Le Bordeaux Rouge Supérieur

Le fit de Biere Pression Prestige (1664) 30 L
Le Rosé de Provence

Eau Plate, Jus d’orange et coca-cola

Le café
Les Boissons Non Comprises !

Le Cocktail le 2ieéme Verre en supplément 350 €

Le Sorbet en Option

Le Sorbet du Colombier Adultes 3.50€
Enfants 2.00 €

Le fat de biere 30L. (LEFFE) 165.00 €

Le Champagne Brut 18.90 €

Le Crémant de Loire 9.90€

Pour Vos Apéritifs
Le Pain Surprise 72 Toasts 42.00 €
La Tortue ou Le Coeur 150 Toasts 76.00 €

(Pains de couleurs avec Fromage ou Charcuterie)
Toasts a chauffer OU Canapés Froids les 12/ 16.80 €
Les Bruschettas les 12/ 18.00€
Les Brochettes de Fruits Frais ou Légumes 2.00 € piéce

Pic apéro Champétre .......... les 12/ 20.40€
Canard Cuit Fumé Poivron confit Mozzarela
(Eufs de Caille , involtini de chévre, tomate séchée

Mini Galette sur Pic ........ les 12/ 16.80 €
Thon piment d’Espelette, ..... Saumon Fumé fromage frais
Chiffonnade de Jambon de Pays

Mini Sandwichs Cocktail Pain Nordique..les 20/38.00 €
Ciboulette fromage frais, ... Saumon fumé herbes Fraiches
Poulet et Tomate Confite

Nos Verrines : .......... les 20/40.00 €
Creme briilée de Foie Gras, .. Dés de foie gras a l’abricot
Carpaccio de Beeuf,.... Crevette sur tomates concassés
Creme de poivrons mascarpone piment d’Espelette ceuf de
caille.... Betterave rouge et fromage frais




log Mgnu du Terroir & 76.40 €uros

Laperitif : Notre cocktail 1 verre de préva
b’ Entrée Chaude
dssigtte dg notrg Terroir gn trilogie
(mini weleh, mini poglon de fondue d’endives au Maroillgs,
chti cake a la bigrg jambon ¢t moutardge)
Le Muscadet Sévre et Maine sur Lie et Rosé de Provence

Lg Plat
Mijot¢ de boguf facon Carbonade
(bigre, cassonadg, pain d’¢pices)

@Grating deg Pdt aua mont Pes Cats
Fondant aux poirgaux a I'emmental

Petite Grappe de Tomates cerisegs ¢t Pointe d’'Asperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

Lgs Fromages affinés 8/10 choix selon Saison
Plateau Fromager de Nos Régions ¢t d’dillgurs

b Pessert et Notre Sculptare de Glace !
loa Cascade dgs Gatgaux
log caf¢
log Megnu Saveur d’ltalic & 78.00 €uros

Laperitif : Notre cocktail 1 verre de préva
L’Entrée Chaude
Mingstrong dg Cabillaud & I'italignng
Troffis ¢t petits 1¢gumes Trais sauce tomatée
Le Muscadet Sévre et Maine sur Lie

Lz Plat
Pav¢ deg Veau Roti gn Robe Serrano
(Pav¢ deg veau ¢t jambon sge dg Serrano)

Risotto Fondant au parmgsan
Clafoutis aux I¢gumes du Solgil

Petite Grappe de Tomates cerisegs ¢t Pointe d’'Asperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

Lgs Fromages affinés 8/10 choix selon saison
Plateau Fromager de Nos Régions ¢t d’dillgurs

bg Pessert et Notre Sculptare de Glace !
loa Cascadg degs Gatgaug
log cafg

log Megnu Charmant & 80.00 €uros

Laperitif : Notre cocRiail 1 verre de préva
Lg Pola
lsg Veloutg Argenteuil ou Porgstier
b’ Entrée Chaude
Brioch¢ Gourmand ¢t son caramel deg Xeres
(volaillg ¢t champignons) Jeung poussgs du moment
Le Muscadet Sévre et Maine sur Lie

bg Plat

Filgt Mignon deg pore Fagon carbonara

Millg feuille d’fIntan
@rating dg courgettes a I'emmental

Petite Grappe de Tomates eerises ¢t Pointe d'WAsperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

Lgs Fromages affinés 810 choix sglon Saison
Plateau Fromager deg Nos Régions ¢t d’dilleurs

g Pessert gt Nofre Sculpture de Glace /!
loa Cascadg dgs Gateaur
log cafg

Is¢ Mgnu dgs 2 Caps & 81.40 €uros

Laperitif : Notre cocRtail 1 verre de préva
b’Entrée froide
Ussigtte de fruits deg mer
Poisson fum¢ ¢t crustacgs
Le Muscadet Sevre et Maine sur Lie

bg Plat

Pav¢ dg Saumon Grill¢ fleur de sel
daueg beurreg Blane

Riz aux 3 saveurs ¢t aux champignons prestiges
Petite Grappe de Tomates eerises ¢t Pointe d'WAsperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

Les fromages affinés 8/10 choix selon Saison
Plateau Fromager deg Nos Régions ¢t d’dilleurs

g Pessert gt Nofre Sculpture de Glace !
loa Cascadg des Gateaux
log caf¢

Isg Megnu Intgnse a 88.40 €uros

Laperitif : Notre cocRtail 1 verre de préva
b’Entrée Chaude
Pos de Cabillaud Crumble Parmesan ¢t basilic
Saucg beurre blanc ¢t sgs petits [¢gumes frais
Le Muscadet Sévre et Maine sur Lie

L’Entrée Froide
dlliancg Gourmandg deg Foig Gras facon Lucullus
(Glacage au gaillac chorizo ibérigug)
Macaron Maison Fourré et flear de Sel
Et ses Pains aax Fruifs
Le Chateau Gaillac Doux

Le Sorbet et Alcool .... + 3.50 €/Adultes

Lg Plat
@igolette de Pintade faree fing
(pomme verte pignons dg pin flamb¢ aux Calvados)

Millg Feuaille de PPT Normand
Marmite de carottes ¢t noisgttes grillges
Petite Grappe dg Tomates cerisgs ¢t Pointe d’'Asperge
verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

Lgs fromages affinés 8/10 choix selon Saison
Plateau Fromager de Nos Régions ¢t d’dillgurs
Ou

Ussigtte fromag;‘zrgfromagzs (+1.00 €)
Sur saladg Mgl¢e noix ¢t erodtons

La Cascade de fruits frais.... (+2.00 €/pers.)
La salade de Fruits Frais... (+ 2.00 €/pers.)

bg Pessert et Notre Sculptare de Glace !

loa Cascadg dgs Gatgaux




log Mgnu Gourmand & 94.40 €UROS

Laperitif : Notre cockitail 1 verre de préva
L’Entrée Chaude
log Plaisir Brioch¢ dg Saint Jacques ¢t Gambas
Fondant dg poirgaux saucg beurre blane
Le Muscadet Sevre et Maine sur Lie

L’Entrée Froide Gourmande
Trilogig dg Saveur Périgourding
Creme Bralé¢e de foig gras Vergeoise Brung
Hlliance de foig gras confiturg d’abricots
M¢daillon de Foig Gras Macaron maison Fourré
€t Pleur dg sgl  pains aux fruits
Le Chdateau Gaillac Doux

Le Sorbet et Alcool .... + 3.50 €/Adultes

bg Plat
Cozur dg Rumsteck a I'échalote

Brocehettes de grenaillgs aux herbes sgches
Rosacg dg courggettes au romarin

Petite Grappe de Tomates cerisegs ¢t Pointe d’'Asperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

Lgs Fromages affinés 810 choix sglon Saison
Plateau Fromager deg Nos Régions ¢t d’dilleurs
Qu
{ssigtte fromaggere 3 fromages (+ 1.00 €)

Sur salade Mgl¢e noix ¢t erodtons

La Cascade de Fruits Frais.... (+2.00€/pers.)
La Coupelle de Fruits Frais... (+ 2.00 €/pers.)

Loz Pessert et Notre Sculpture de Glace
loa Cascadge dgs Gateaur

log cafg
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bz Flena Pouceuar a 70.40€¢0ROS

Lapgritif : Notre cocktail 1 verre de préva
L’Entrée Chaude
Pouecgur dg Saumon
Sur Chutngy de Petits ls¢gumes Saueeg Homarding
(en soufflé)
Le Muscadet Sevre et Maine sur Lie

Lg Plat
Ballotin dg Volaillg Farci fromagg frais ¢t ciboulette
$aucg cr¢mgge
Millg feuille deg Pdt plaisir
€ndive erodt¢e Beurre illg

Petite Grappe de Tomates cerises ¢t Pointe d’WAsperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

bgs Fromages affinés 8/10 choix sglon saison
Plateau Fromager dg Nos Régions ¢t d’(lillgurs

Jog Pessert et Notre Sculpture de Glace /!
loa Cascade degs Gatgaux
log caf¢

lsg Mlgnu €xotiqug & 72.40 €uros

Lapgritif : Notre cocktail 1 verre de préva
lo’ €ntrée Proide
Allumette dgs Caraibes Pressé dg saumon
Gambas coulis Passion ¢t broehette de erevette
Le Muscadet Sévre et Maine sur Lie

log Plat

Jambon & I'os Caram¢lis¢ & I'ananas flamb¢

€eras¢ de Pdt au Beurre Sal¢
Courggtte gratingeg maitre d’hdtel
Petite Grappe dg Tomates cerises ¢t Pointe d’WAsperge verte
Le Bordeaux Rouge Supérieur et Rosé de Provence

logs Promages affings 8/10 choix selon saison
Platgau Fromager dg Nos Régions ¢t d’dilleurs

log Pessert ¢t Notrg Sculpture de Glace |
lsa Cascade degs Gatgaux
log caf¢
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