TARIF 2026

Buffet Pentellz & 76.50 €

bLapéritif : Notre cocRiail 1 verre de préva

log Buffet Principal

logs viandgs :

Ballotin dg Volaillg aug herbes sgches
Jambon & I'Os ¢t Pruits des llegs

Faux Filet de Bozuf ROt aux ¢pices Pouces
Palette du Terroir : 4 sortes de charcuteries

logs saladgs :

daladg poussg du moment

Saladg a la Nicoisg

(Riz, olivg, thon, poivrons ¢t tomatg fraichg)
Saladg dg perlegs aux petits 1¢gumes

(Perlg, carotte, courgette)

Salade de Tomates Billgs Mozzarglla
ls’occidegntalg Taboulé

(flvge tomates ¢t poivrons confis a 'huilg d’olive)
Salade dltitude

(Pomme dg terre, lardons grillgs, dés de fromage,
Saueg fromagere ¢t ciboulette)

Saladg Colgslaw

(Choux blane, carottes, sauce pita)

Saladg dg Concombre, ergme & la Ciboulette
Penng au pesto

(Pates penng, daucg Pesto, olivgs noirgs, tomates)

Péelinaison dg condiments ¢t Sauces
Marinadg de I¢gumes Italign, saucgs diverses
Cornichons, tomatgs cgrises, radis

lsg Platgau Fromager du Terroir
Boulg dg pain, Pain coupg, ¢t Beurre
Cascade dg Pruits Prais (+2.00 €/pers.)

loa Cascade des Gatgaux au choix

Buffet dg Soig & 85.50 €

lo’apgritif : Notrg coektail 1 verreg de préva

log Buffet d’€ntrée poisson

Tentation dg Saumon frais ¢t Fum¢ en duo
Tzatziki deg petits loggumes ¢t Perigs dg Saumon

Pav¢ de daumon Poch¢ au Pasilie

Petit Batgau de Gambas Tropicale

Saladg Nordiqueg gourmandg ¢migtt¢ de la Mer
Saucg cocktail dg Crustacés

Perlgs marings

Salicorng

€n Wnimation avge lg Chef
Petits pains Chauds Grillgs Minutes

+ log Buffet Pentelle Principal

lsg Platgau Fromager du Terroir
Boulg dg pain, Pain coupg, ¢t Beurre
Cascadg dg Fruits (+2.00 €/pers.)

loa Cascadg dgs Gatgaux au ehoix

Buffet Cachgmirg & 88.50 €

lo’apgritif : Notrg cocktail 1 verreg dg prégva

log Buffet d’€ntrées 2 choix |

€ntréeg Poisson :
Allumgtte des Caraibes Pressé de Saint Jacques et
Saumon, Gambas, mangug ¢t coulis Passion

Petit Bateau de Gambas Tropicalg

Saladg Nordiqug gourmandg ¢migtt¢ de la Mer
Saueg cocktail de Crustacés

Perlgs marings

Salicorng

€n {nimation avege lg Chef
Petits pains Chauds Grillgs Minutes

entrée Foig Gras :
Mini Poglon dg Crgme Bril¢e dg Foig Gras

Macaron maison foig gras ¢t fleur de sel
Confitureg d’abricot ¢t physalis
Fruits rougges frais de saison

€n dnimation avee lg Chef
Petits pains d’¢pices Qrillgs Minutes

+ og Buffet Pentellg Principal

lsg Platgau Fromager du Terroir
Boulg dg pain, Pain coupg, ¢t Beurre
Cascade dg Pruits (+2.00 €/pers.)

lo-a Cascadg dgs Gatgaux au ¢hoix




