
TARIF 2026 
Le Vin d’Honneur Charmant 26.00€ 

 
Le Buffet Cocktail au Champagne 

Les 8 pièces à déguster 
 

Le Service de 16H30 à 19H30  
Nappage et présentation 

Des tables et manges debout  
En extérieur suivant la météo 

 Le Champagne Brut supérieur 1/3 pers.,  
L’eau plate, le jus d’oranges, le coca-cola 

 

 Buns et Bagels farcis 2/pers. 
Jambon Beurre et salade 

Terrine de Campagne et cornichon, 
 Fromage tomate cerise 

Surimi Mayonnaise 
 

Mini Pain Nordique 1/pers. 
Fromage frais ciboulette,  
Thon piment Espelette, 

Poulet curry et petits légumes 
 

 Mini Galette sur pic 1/pers. 
Saumon fumé fromage frais, 

Fromages et ciboulette 
Chiffonnade de Jambon de Pays 

 

 Mini-Viennoiseries 2/pers.  
Les petits pains chocolat,  
Les croissants au beurre,  

Les Escargots aux Raisins,  
 

Les Mignardises Sucrées…. 2/pers. 
Petits choux praliné, éclairs chocolat,  

Tartelettes pâtissières aux fruits de saison,  
Coupelle chocolat pistaches/spéculos 

Fondant au 3 chocolats, craquant chocolat amer, 
Croquant passion, rocher praliné 

Le Vin d’Honneur Intense 29.50€ 
 

Le Buffet Cocktail au Champagne 
Les 10 pièces à déguster 

 
Le Service de 16H30 à 19H30 
Nappage et présentation  

Des tables et manges debout  
En extérieur suivant la météo 

Le Champagne Brut supérieur 1/3 pers.,   
L’eau plat, le jus d’oranges, le coca-cola 

 

2 Buns et Bagels,  
1 Mini Pain Nordique,   
1 mini galette sur pic,  
2 mini-viennoiseries,  

2 mignardises  
Et + 2 verrines salées (4 choix) 

Crème brûlée de Foie Gras  
Dés de Foie Gras pain d’épices et confiture abricot 

Courgettes noix de cajou huile de noisettes 
Poulet rôti au curry sauce fromagère, 

Betterave rouge et fromage frais,    
Crème poivron mascarpone tomate 

Saumon fumé et fromage frais 
Crevette, chorizo et noisettes crème balsamique 

Guacamole surimi 
 

Si vous Désirez du Crémant de Loire à la 
place du Champagne Prévoir -3.00 €/pers. 
 
Pour le Vin d’Honneur Au Champagne si + 
100 pers. Champagne pour le Gâteau offert 
 
Bar à Bières Perfect Draft fût 6L 40€ ou 50€* 

Leffe Blonde, Leffe Ruby, Hoogarden Rosée        
Kwak Ambrée*, Kwak Blonde*, Triple Karmeliet*  

Le Vin d’Honneur Gourmand 33.00€ 
 

Le Buffet Cocktail au Champagne 
Les 10 pièces à déguster 

 
Le Service de 16H30 à 19H30  
Nappage et présentation  

Des tables et manges debout  
En extérieur suivant la météo 

 Le Champagne Brut supérieur 1/3 pers.,   
L’eau plate, le jus d’oranges, le coca-cola 

 

1 Buns et Bagels,  
1 Mini Pain Nordique  
1 mini galette sur pic,  

1 verrine, 
2 mini-viennoiseries,  

2 mignardises  
Et + 2 Animations Chaudes (4 choix)  

 
 

Mini Animations à la Plancha 
Pain d’épice et son Médaillon de Foie Gras  

Grillade d’Onglet de Bœuf au 3 Poivres 
Brochette de Volaille Teriyaki 

Brochette de volaille à l’indienne 
Mini Animations à la Friture 

Crevettes panées  
Maroilles frit 

Samoussa Poulet légumes 
Mini Croques / Panini découvertes  

Jambon brie, 
Façon Hot dog moutarde à l’ancienne 

Jambon cru italien tomate cerise 
Saumon fumé ciboulette 

 


