PMenu Poucegur & 32.00 €uros
Minimum 10 personngs

Menu du terroir 36.00 €uros

Minimum 10 personngs

ls’€ntrée Chaude
Poucegur deg Saumon
Sur Chutney de Petits bégames Sauce tlomardine

ls’€ntré¢e Chaude
{ssigtte dg notre terroir gn Trilogig
Mini welsh, mini poglon de fondug d’endives au
maroillgs, e¢h’ti cake a la bigreg jambon ¢t
moutarde

log Plat
Ballotin dg Volaillg farei gmmental mozzarella
Saucg er¢mée
log Plat
Mijot¢ dg boguf facon carbonade
Saueg bigreg cassonadg ¢t pain d’¢pices

Millg Feuaillgs de Pomme de terreg d’{ntan
Courggtte gratingeg maitrg d’hdtel
Petite Grappe dg Tomates cerises ¢t Pointe d’WAsperge verte
@rating de pomme dg terrg au beurre salg
Fondant aux poirgaux & 'emmental
lsg Promage
Platgau Fromager deg Nos Régions ¢t d’dilleurs

lsg Fromage

lo¢ Dessert Platgau Fromager de Nos Régions ¢t d’dillgurs

log gétgau a choisir

Isg Pessert
J— log gatgau a choisir
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Toute 'année notre formule tout Compris

4 Partir de 64.00 € en plat anique Toutg I'annge Igs plats unigues 20.00€

A Partir de 72.50€ ¢n Buffet Froid

Cousecous aux 3 viandgs ¢t sgs I¢gumes frais
OU ¢n Repas Traditionngl

loa Paglla Royalg
Hvee la sallg, lg sgrvice, Igs vins, lg repas, 1g dgssert.

Minimum 35 adultgs OU 50 Hdultes se¢lon la saison L Cerbonade Flamende et son mille feailles de pdt

log Cassoulgt Toulousain

Petite Grappe de Tomates cerises ¢t Pointe d’WAsperge verte

Menu daveur d’ltalig 39.50 €

Minimum 10 personngs

ls’ €ntr¢e Chaude
Pos dg cabillaud erumblg chorizo ¢t parmegsan
Petits 1¢gumes eroquant saucg beurre blanc

log Plat
Pav¢ de veau ROti gn Robe deg &errano
Saueg champgtre

Risotto fondant au Parmesan
Marmitg champignons prestiges crgme d’ail

Petite Grappe dg Tomates cerises ¢t Pointe d’WAsperge verte

lsg Fromage
Plateau Fromager de Nos Régions ¢t d’dillgurs

Isg Pessert
log G&tgau & choisir
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Le Vin d'honneur 7 Pigces 16.00 €/pers.

3 Buns et bagels farcis, 2 Mini-Viennoiseries, 2 Mignardises

Le Vin d'honneur Cocktail 9 pieces 20.00 €/pers.

3 bun's et bagels farcis. 2 mini-viennoiseries, Z mignardises et 2 verrines



Menu Intgnse & 48.70 €

Minimum 10 personngs

I’Entrée chaudg
Brioech¢ tomate ehgvre basilic

ls’€ntrée Proide
Carr¢ erégmeux de Poig gras robe ib¢rique
Confit dg pomme au Gaillae Pain aux fruits ¢t Macaron
fourr¢ ¢t Flear de Sel

log Plat
Gigolette de Pintade faree prestige Forgstigre
Saucg & la ergmg d’ail
Millg feuilles dg pomme dg terre Plaisir
Marmiteg dg carotigs ¢t noisgtigs grillges
Petite Grappe de Tomates cerises ¢t Pointe d’WAsperge verte
lsg Promage
Plateau Fromager de Nos Régions ¢t d’dilleurs

log Dessert
log Gétegau & choisir

logs Choix dgs Gatgaux 4.90 €

La Dacquoise Aux Framboises
L’Enfer des Anges tous fruits, le fraisier
Le Délice d’été tous fruits rouges
Le croquant passion, le duo framboises passion
Le croquant framboises, le croquant fraises
Le Rocher citron,

I’ Antillais
Le Fondant Aux 3 Chocolats
Le Craquant Chocolat Amer
Le Rocher Praliné, la forét Noire
Le Poire Chocolat,
le craquant chocolat blanc
Le merveilleux chocolat ou spéculoos

Le Poire Caramel, le Calais
Le tiramisu café, le duo spéculoos
Le Craquant Caramel, Le croquant spéculoos

log Mgnu gourmand 54.50 €

lo’€ntrée chaude
Saint-Jacquges sur son risotto ergmeux

Fondant dg poirgaux ¢t parmesan saucg beurrg

blane

lo’€ntrée Froide
Trilogig de saveur périgourding
Crgme bral¢e de foig gras,
allianeg dg foig gras facon lucullus,
m¢daillon dg foig gras
Pain aux fruits ¢t Macaron fourrg ¢t Flear de oS¢l

log Plat
log ecogur dg Rumsteck aux 3 poivres
daucg aux poivres

Brocehette de grenaillgs aux herbes sgches
@rating deg courggettes a 'emmental

Petite Grappe dg Tomates cerisgs ¢t Pointe d’'Asperge
verte

log Promage
Plateau Fromager dg Hos Régions ¢t d'dilleurs

log Pessert
log GAtgau & choisir

Nos boissons

log Crémant dg lsoirg « lsa cuvége du Colombigr »

Depuis 1993
Traiteur et salle
rue des prairies
62185 FRETHUN

Tel 03.21.85.22.26
AU COLOMBIER

www.aucolombier. FR

Pour toute commande
I est préféerable de Prendvre
un rendez-vous !

ente a Tmporter

Le service Traiteur
2024

L' Apéritif
Pain Surprise 72 Toasts 42.00 £
Le Coeur ou la Tortue 150 Toasts 76.00 €
Les toasts a chauffer [.a0E/piece
Les canapés Froids [.00€/piece
Les pics apéro champétres 1.70€/piece
Les mini galettes sur pic 1.a0&/piece
Les mini pains nordiques 2.00&/piece

11.00 € : S
Lz Muscadet sar kig Les YE.PI‘IHE.S '2.I]I] £ piece
(Pour lgs Crustacgs ¢t Igs Poissons) 9.00€ Les mini paninis I-EDE/F“EEE
lo¢ Gaillac Poux (pour le Foie Gras) 000 Les savoureux gourmands 3 étages sur pic |.70€/piece
b Che ok Sanert , ' Les buns et Bagels 2008/ piece
¢ Chatead Bordeaax Superieur « Notre réserve g o ¢ Les Brochettes de Fruits Frais 2.00€/piece
sp¢eialg réegptions » . . N
Les mignardises 2.00€/pigce
ls¢ Champagng Brut d’€xegption 20.00 €



